Etykieta — Twoje bezpieczenstwo

O szczegbtowych zaletach miesa drobiowego paczkowanego mozna dowiedzie¢

sie w zaktadce ,, dréob pakowany”

Tutaj poznamy blizej jedng z istotnych korzysci miesa paczkowanego, jaka jest

petna dostepno$¢ na etykiecie szeregu informacji. Juz w momencie

dokonywania zakupu mozemy bowiem dowiedzie¢ sie wiele o produkcie. Do

wymaganych na mocy prawa informacji, ktdre powinny znalez¢ sie na etykiecie

na opakowaniu miesa drobiowego dostepnego w sprzedazy, naleza:

1.

nazwa produktu — np. filet z piersi kurczaka;

2. klasa jakosci handlowej - klasa A, klasa B. Wytyczne dotyczace klas

jakosci okreslone sg w legislacji europejskiej. Produkt oznaczony np. klasg
A musi spetni¢ konkretne normy jakosciowe;

3. stan termiczny — np. mieso Swieze;

4. numer partii — zakodowane dane pozwalajgce na identyfikacje produktu
na kazdym etapie procesu produkcji i sprzedazy. Na podstawie tego
numeru producent jest w stanie przesledzi¢ caty proces produkcji,
poczgwszy od hodowli, a na dystrybucji skonczywszy;

5. termin przydatnosci do spozycia — termin, w jakim produkt zachowuje
sSwiezos¢ i moze by¢ skonsumowany pod warunkiem przechowywania go
w nieuszkodzonym opakowaniu i we wskazanej temperaturze. Dzieki tej
informacji konsument nie musi wykorzysta¢ miesa w dniu jego zakupu i
moze zaczeka¢ az do dnia terminu wskazanego na etykiecie, nie
martwigc sie o to, ze produkt sie zepsuje;

6. warunki przechowywania — dla swiezego miesa drobiowego od 0 do +4
stopni Celsjusza;

7. masa netto — waga miesa znajdujgcego sie w opakowaniu;

8. specjalne warunki uZycia — zalecenie dotyczace przygotowania. W
przypadku miesa drobiowego np. ,,do spozycia po obrdbce cieplnej”;

9. kraj pochodzenia: miejsce chowu/miejsce uboju — np. ,Polska” lub
»pochodzenie: Polska” (jesli caty proces chowu i produkcji odbyt sie w
jednym z panstw cztonkowskich UE);

10.sposob zapakowania produktu — np. ,pakowano prdézniowo” lub

»,pakowano w atmosferze ochronnej”;
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11.weterynaryjny numer identyfikacyjny — w owalny ksztatt wpisane
symbole PL123456WE, jako gwarancja nadzoru inspekcji weterynaryjnej
nad procesem chowu i produkgcji;

12.dane producenta lub dystrybutora — wskazanie firmy, ktéra wprowadzita
produkt do obrotu (np. sie¢ handlowa);

13.substancje powodujgce alergie lub reakcje nietolerancji — w przypadku
produktdw drobiowych swieze mieso zgodnie z prawem nie moze
zawierac zadnych dodatkow;

14.wartos¢ odzywcza — poczawszy od 13 grudnia 2016 r. informacja bedzie
musiata obejmowac warto$¢ energetyczng, ilos¢ ttuszczu i kwasow
ttuszczowych nasyconych, weglowodanéw, cukréw, biatka i soli.
Dodatkowo (dobrowolnie), producent moze podac informacje o ilosci
kwaséw ttuszczowych jednonienasyconych i wielonienasyconych, skrobi,
btonnika, witamin i sktadnikdw mineralnych

Jest to obszerny wykaz, nie jest to jednak lista wyczerpujgca. Producent moze
umiesci¢ na etykiecie takze dodatkowe informacje. Nie mogg one jednak
wprowadzac¢ w btad konsumenta, a takze sugerowad, iz produkt charakteryzuja
szczegblne wtasciwosci, podczas gdy wszystkie produkty w danej kategorii takie
wtasciwosci posiadaja.

Co ciekawe, prawo unijne (rozporzadzenie 1169/2011) reguluje réwniez
wielkos¢ czcionki stosowanej na etykiecie. W tym przypadku wysokos¢ matych
liter powinna wynosic¢ co najmniej 1,2 mm.
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